
 

  

 
 

Clafoutis mit Blaubeeren                                             
      

   

Zutaten:  

45 g  Haselnüsse 

185 ml  Rahm     

15 g  Mehl 

75 g   Zucker   

3   Eigelb 

2  Eier 

250 g  Blaubeeren (oder Beeren, je nach Saison) 

 

Zubereiten: 

Haselnüsse 5 Sek./Stufe 7 mahlen. 

Restliche Zutaten ausser den Früchten dazugeben geben und 15 Sek./Stufe 5 mischen. 

In eine flache, grosse Form (Auflaufform) oder in kleine mit Butter ausgestrichene Förmchen 

geben. Die Blaubeeren darüber verteilen. Im auf 190 Grad vorgeheizten Ofen ca. 20 Minuten 

backen. 

 

Abkühlen lassen, mit Staubzucker bestäuben und lauwarm mit Glacé servieren. 
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